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 1, Rue de la Ferme des 3 Moulins
5570 BEAURAING

Tél. : +32 (0)82 71 03 40
www.modeco-creation.be

Du lundi au samedi : 9H - 12H / 13H – 17H30

Heures d’ouverture

VENEZ
DÉCOUVRIR
NOS CRÉATIONS
SALLES DE BAINS,
PLANS DE TRAVAIL,
ESCALIERS,
COMPTOIRS D’ACCUEIL,
BUREAUX...
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Funérailles - Monuments - CaveauxCh.
Maison de funérailles :
rue de l’Aubépine 32 à Beauraing
rue de Dinant 17 à Gedinne

Funérariums à la disposition des familles

www.funerailles-sevenants.com

Imaginez ...
imaginons, réalisons

afin que ce soit une oeuvre 
entre vous et nous

Louise, Christian et leur �lle Armony Sevenants - GEDINNE : 061 58 80 70 - BEAURAING : 082 71 26 54

Prix suivant votre budget,
dans le respect et la dignité.

info@toiturebay.be
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EDITO
Etés caniculaires, changement climatique, sécheresse, pénurie d’eau …
Quelles solutions pour Beauraing ?
Située à la fois sur la Famenne et l’Ardenne, notre commune subit de plein fouet depuis plu-
sieurs années les canicules.
Les zones agricoles souffrent, particulièrement en Famenne avec des pertes de rendement 
parfois de plus de 60 pourcents. Dans nos forêts où de nombreux arbres dépérissent, la 
situation n’est pas meilleure. Sur les versants et dans la plaine de Famenne, l’épicéa paye le 
prix fort. Les arbres en stress hydrique depuis maintenant 4 ans sont les victimes d’attaques 
de scolytes à répétition. Quelques parcelles d’épicéas dépérissants ou morts ont été exploitées 
prématurément pour raison sanitaire. Heureusement, leur nombre reste limité, mais ce sont 
autant de signaux d’alerte.
Afin de ne pas brader nos bois, nous avons décidé de retirer des ventes les peuplements sains en 
attendant des jours meilleurs. Ceux-ci font l’objet d’une surveillance permanente. En attendant, 
la diminutions des rentrées financières se fait sentir.
La question la plus importante c’est celle de l’avenir.
Les services de l’agriculture, en collaboration avec les exploitants, étudient de façon proactive de 
nouvelles cultures ou méthodes. En forêt aussi, nos gardes pensent de plus en plus à modifier 
et diversifier les boisements habituels. Autant de défis pour réussir à intégrer ces épisodes 
climatiques nouveaux et récurrents que sont les sécheresses et les canicules.
Devant l’urgence, l’ingéniosité humaine nous propose déjà des solutions, de nouvelles tech-
nologies vertes font leur apparition, les comportements se modifient.
Bien sûr jamais nous n’arriverons à convertir l’ensemble de la population car certaines habitudes 
sont trop ancrées, mais le plus grand nombre se sent davantage responsable.
Les nouvelles générations veulent aussi se faire entendre et sont prêtes à adopter des com-
portements différents. La jeunesse est un vivier d’idées permanent.
Soutenir les initiatives, insuffler le changement
A la commune, nous sommes à l’écoute de toutes ces bonnes volontés, de ces initiatives nou-
velles qui nous viennent de la jeunesse, des experts, de la population toute entière.
Si l’époque est compliquée, elle est aussi vivifiante. Les projets fourmillent dans tous les domaines 
et nous rendent confiants en l’avenir. Il n’est pas un jour sans que l’on parle d’énergie, de produits 
locaux, de modes de déplacements, de nouvelles technologies, de modes de construction, de 
plantations nouvelles, de protection d’espèces, etc.
A Beauraing, nous vivons dans un milieu protégé privilégié, entouré de 50 % de forêts, ainsi 
que de champs qui nous procurent un air et un espace de qualité. Ayons conscience de ces 
atouts et protégeons-les.
Les conséquences de la crise climatique sont désormais visibles de tous. Espérons qu’elles 
contribuent à changer les comportements, à partager les belles initiatives, à accélérer la tran-
sition au bénéfice de toutes et tous.

Marc Lejeune 
Bourgmestre de Beauraing

Couverture : photo de la ferme d’Esclaye fournie par la famille Henin.
Rédaction : Mélanie Havenne, avec le concours de Yvon Barbazon pour l’article historique 
Un article à suggérer ? melanie . havenne @ beaurain g . be 

Nouvelle construction      Transformation & rénovation      Aménagement extérieur
0477 57 91 97  www.votrebatisseur.be
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• Rue de Dinant 130-132 - 5570 BEAURAING
• info@demlenne.be • www.demlenne.be
• Tél: 082 71 11 51

Portes et Fenêtres Alu/PVC • Verandas • Volets
Protections solaires • Portes de garage

Ferronnerie

Garage LADOUCE Marc &Fils SPRL

VENTE ET ENTRETIEN VÉHICULES TOUTES MARQUES
NEUFS OU OCCASIONS FAIBLES KM
LOCATION DE VEHICULES UTILITAIRES

rue de Dinant 155 - 5570 BEAURAING
082/71.36.14 - garageladouce@edpnet.be

Peintures

Tissus-stores

Papiers peints

Rev. sol

Tél.: 082/71 31 20
Rue de Rochefort, 234

5570 BEAURAING

Du mardi au samedi
9h30 à 12h30

13h30 à 18h00

Magasin de peinture et décoration

Rue de Dinant 42 - 5570 Beauraing
Tél. 082 71 41 41

info@guerisse-monfort.be

Rue de la Futaie ,23
5576 Froidfontaine
0479/953395

info@dardennegilles.be
www.dardennegilles.be
DardenneGillesElectricite

@
www

ECLAIRAGE - DOMOTIQUE
VENTILATION
PANNEAUX PHOTOVOLTAÏQUES

Infos & Réservations: 
0478336098 ou info@lafermedeway.be 
Suivez-nous sur facebook: lafermedeway
Adresse: 101, rue des Ardennes 5570 Beauraing



ACTUALITÉ EN BREF ET EN VRAC …

TOURNE A DROITE  
PLACE DE SEURRE
L’avez-vous remarqué ? Un tourne-à-droite obligatoire a été installé à 
la sortie de la Place de Seurre, au croisement avec la rue de Bouillon. 
Ce panneau vous oblige désormais à tourner à droite et faire le tour 
du long-point pour revenir dans la rue de Bouillon. Le manque de 
visibilité et l’importance du trafic rendaient ce croisement dangereux. 
L’aménagement entend donc fluidifier la circulation et renforcer 
la sécurité. Attention la police veille, évitez l’amende et pensez à 
modifier vos habitudes.

ÉTÉ SOLIDAIRE
Cet été dans le parc du Castel, talus, canaux, piscine, sentiers ont été 

dégagés, nettoyés et brossés pendant deux semaines par les jeunes 
participant à l’opération Eté solidaire, je suis partenaire. Cette action 
menée conjointement par la Ville et le Cpas permet chaque année à 
un groupe de jeunes âgés de 15 à 21 ans de s’essayer à une première 
expérience professionnelle. Elle entend également renforcer la 
solidarité envers les personnes âgées, isolées ou encore améliorer 
le cadre de vie de l’ensemble des citoyens. En deux semaines, ils 
ont effectué un travail incroyable qu’il convient de saluer ! De quoi 
être fiers de notre jeunesse.

UNE VILLE EN FLEURS
On reconnaît la patte et l’expérience du nouveau responsable voirie, 
Yvan Braet, qui a imaginé et dessiné de magnifiques parterres sur 
l’ensemble du territoire. Bravo au personnel voirie pour la mise 

en terre et l’entretien des fleurs 
qui sont restées belles tout l’été. 
Ici à Winenne, un parterre d’im-
patiences avec un mélange de 
graminées (Pennisetum) et de 
cannas.

RENDEZ-VOUS  
A L’ESPACE COWORKING
Envie de diminuer ton empreinte écologique, de concilier vie privée 
et vie professionnelle et de rejoindre un cadre de travail et une 
communauté pour booster ton job ? Rejoins l’espace Beauraing 
Coworking !
• 80 % de réduction sur le tarif 

mensuel grâce aux chèques 
Coworking pour tout porteur de 
projet ou toute entreprise inscrite 
à la BCE depuis moins de 5 ans ! 
https  ://www . cheques-en-
t r e p r i s e s  .  b e /c h e q u e s /
coworking/

• La page Facebook, alliée 
indispensable de votre communication  
Comment faire connaître votre activité sur les réseaux 
sociaux ? Facebook, le réseau social le plus utilisé à l’échelle 
mondiale, est une excellente caisse de résonnance. Grâce à 
cette formation, découvrez comment la page professionnelle 
peut vous aider à promouvoir et développer votre activité. 
Formatrices : Les Branchées, Emilie et Solange, deux passion-
nées de communication au service de votre projet.  
Le vendredi 16 octobre de 09 h 30 à 12 h 30 
Matériel : prévoir son PC portable 
Prix : 50 €

• Réseauter sur LinkedIn, la plateforme professionnelle  
Bien plus qu’une simple plateforme de stockage de CV, 
LinkedIn est un outil de réseautage puissant et une véritable 
vitrine pour les entreprises. Comment y créer un CV effi-
cace ? Comment chercher un emploi sur LinkedIn ? Que pos-
ter ? En tant qu’entreprise, comment paramétrer une page 
attrayante ? 
Formatrices : Les Branchées  
Le vendredi 23 octobre de 09 h 30 à 12 h 30  
Matériel : prévoir son PC portable  
Prix : 50 €

•  Vos visuels en ligne avec Canva, Sendinblue et Wix 
Ces différents logiciels en ligne, gratuits vous permettent à 
partir de différents modèles de créer facilement et gratuite-
ment votre communication dans son ensemble. La prise en 
main est très rapide et simple d’utilisation.

• Canva : Création d’affiches et d’autres contenus visuels. Il intègre 
des millions d’images, de polices, de modèles et d’illustrations.

• Sendinblue : Création de newsletters personnalisées.
• Wix : Création de sites web sans codage à partir de templates.

Formatrice : Audrey François, graphiste
Les jeudis 26 novembre et 10 décembre de 09 h 30 à 16 h 30  
Matériel : prévoir son PC portable  
Prix : 100 €

Inscription obligatoire : contac t @ beauraingcoworkin g . be – 
082 744 031 | Espace Coworking – Faubourg St-Martin, 22 – 5570 
Beauraing
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Castel
Saint-Pierre
BRASSERIE - RESTAURANT FAMILIAL

CHAMBRES POUR TOURISTE

Rue des Ardennes 83 - 5570 Beauraing
082 71 31 59 - castelstpierre@gmail.com
Fermé le lundi - www.castelstpierre.be 

Christine Dominé
Esthéticienne Pédicure diplomée

• Spécialisée en soins anti-âge pour le visage
• Matériel de haut niveau technologique

Rue du pont 11 • 5570 BEAURAING

0478 255 967

CBC Assurances,
Des professionnels

à votre service.

BRB ASSUR
16, Rue de Dinant à Beauraing
T.: 082/71 19 05 - 0471/79 05 01
Parking et facilités d’accès
brbassur@assur.cbc.be

FSMA 063775 A

Agent lié de KBC Assurances SA

Tous types de soins

BARBER SHOPBARBER SHOP

Barbes
Coiffure Hommes et Enfants

Barbes
Coiffure Hommes et Enfants

0470/27 99 49 - Rue de Dinant, 34 - Beauraing
� BARBERSHOPBEAURAING

OUVERT
de 11h30 à 14h30

de 17h30 à 22h

FERMÉ
mercredi et jeudi

Terrasse 
à l’arrière

Rue de Dinant, 96
5570 Beauraing
0476 44 56 81



ACTUALITÉ EN BREF ET EN VRAC …

PROPRETE : JE T’OBSERVE 
ALORS TU ME RESPECTES

La propreté autour des bulles à verre, 
bien intégrées dans notre cadre de vie, 
tout le monde devrait y être sensible et 
pourtant, chaque année, les agents du BEP 
ramassent plus de 300 tonnes de déchets 
sauvages à leurs pieds soit 500 KG par 
jour. Ce travail a un coût d’environ 270.000 
euros qui est supporté par la collectivité ! 
Pour cette raison, BEP environnement, 
avec le soutien de Fost Plus, fait parler 

ses bulles à verre sur près de 90 sites régulièrement souillés.
Imaginez que vous êtes observés pendant que vous jetez vos bou-
teilles, flacons et bocaux en verre dans les bulles … Pris en flagrant 
délit d’abandon de vos sacs poubelles, encombrants, sacs plastiques 
ou boîtes en carton aux pieds des bulles, vous risquez de recevoir 
une amende de plusieurs centaines d’euros. Et, cela vaut aussi pour 
les graffitis, tags ou autres dégradations en tout genre également ….
Lorsque vous vous rendez sur un site de bulles à verre :
• Pensez à placer vos bouteilles et contenants en verre dans un sac 

ou dans une caisse et reprenez-les avec vous.
• Triez correctement en jetant vos bouteilles, flacons ou bocaux 

dans les bulles blanches (ou bulles noires avec un opercule blanc) 
pour le verre transparent et dans les bulles vertes (ou bulles noires 
avec un opercule vert) pour le verre coloré.

• Ne déposez pas vos bouteilles aux pieds des bulles ou conte-
neurs à verre ! Si les bulles sont pleines, rendez-vous sur un 
autre site ou revenez un autre jour. L’application « Recycle » 
qui se télécharge gratuitement vous indique les sites de bulles à 
verre proches de chez vous.

Respecter la propreté publique et trier correctement, c’est 
prendre soin de son cadre de vie, des autres ainsi que de la 
planète !
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Nouveau hall voirie
La construction du nouveau hall voi-
rie se poursuit à la base de Baronville. 
Le déménagement projeté permettra 
à terme une meilleure organisation du 
service. Chaque véhicule aura sa porte 
de sortie et un local où le responsable 
du véhicule pourra ranger le matériel 
qu’il utilise chaque jour.
Les produits dit « dangereux » seront 
stockés dans un local sécurisé doté 

d’une résistance au feu de 1 h. Est aussi prévu un local pour stoc-
ker le matériel destiné à plusieurs équipes, qui sera géré par un 
magasinier. Des racks de stockage par palette seront installés afin 
d’assurer une meilleure gestion des stocks de matériaux devant 
être stockés à l’intérieur
Le garage chauffé sera équipé d’un pont d’une capacité de cinq 
tonnes pour assurer en interne l’entretien des différents véhicules.
Un autre bâtiment (le n°4 sur le plan) accueillera les bureaux, les 
sanitaires et le réfectoire.
Le déménagement est attendu pour la fin de l’année.

Voirie dans le zoning
La voirie d’accès à la future zone commerciale, au parking public et 
à la maison médicale est terminée. Restent encore quelques essais 
de sol à réaliser avant l’ouverture officielle à la fin du mois.

Projets PCDR : 
enfin la fin !
La maison de village de 
Sevry et la piste d’éco-
lage à la sécurité routière 
devraient être terminées 
pour la fin de l’année.

Ferme des trois moulins

TRAVAUX

ETAT D’AVANCEMENT DES PRINCIPAUX CHANTIERS
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Olivier Huart, ingénieur et chef du cantonnement DNF de Beauraing, 
nous emmène à Felenne, non loin du terrain de football, devant une 
parcelle de résineux mise à blanc. La température avoisine encore 
les 25e ce lundi 7 septembre. Des températures qui ne sont d’ailleurs 
pas étrangères au problème qui nous préoccupe. Le scolyte.

Une multiplication exponentielle 
Armé de son écorceuse, O.Huart enlève un morceau d’un tronc déjà 
au sol et nous le tend. Des petits insectes à différents stades de leur 
évolution s’agitent dans les sillons qu’ils ont façonnés. Le tableau 
en est presque beau ! Des blancs, des bruns et des noirs, les plus 
vieux, prêts à s’envoler à la conquête d’un nouvel épicéa. C’est qu’ils 
sont voraces et malheureusement xylophages ces scolytes. Leur 
cycle de développement complet prend en moyenne 6 semaines 
au cours desquelles leur multiplication est exponentielle, jusqu’à 

s’échapper à plusieurs centaines de milliers pour aller de nouveau 
infecter un nouvel arbre. Le moyen le plus efficace consiste à abattre 
et évacuer hors forêt tous les arbres attaqués, reconnaissables 
aux trous d’entrée des insectes dans l’écorce et à la décoloration 
progressive des aiguilles.
Ici, à Felenne, des chablis scolytés n’ont pas été vendus et le privé 
les a laissés sur place. Ils ont fini par contaminer une parcelle com-
munale voisine. Jacky et Alexandre, les deux ouvriers forestiers 
de la Ville, ont effectué un travail de nettoyage remarquable et un 
écorçage éreintant.

Une stratégie en quatre actes
Depuis 2018, le petit insecte a détruit 1818 m3 de bois communaux. 
La sécheresse et les hivers doux ont fait leur oeuvre. Les arbres 
ont soif et le froid timide peine à tuer les envahisseurs. Face à 

ENVIRONNEMENT

LES SCOLYTES AUSSI AURAIENT DU ETRE CONFINES …
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Récemment, l’exploitation agricole Henin à Pondrôme a fait les 
frais des déchets qui jonchent nos bords de route et nos champs. 
Une vache est morte après avoir avalé la nourriture dans laquelle 
s’est retrouvé un petit morceau de canette tranchant. L’événement 
a suscité de vives réactions dans la presse et sur les réseaux sociaux. 
Une carte blanche à laquelle se sont entre autres associées les autorités 
communales beaurinoises est parue dans la presse, accompagnée 
d’une pétition destinée à relancer le débat sur la consignation des 
canettes. Nous avons rencontré les frères Henin, Jean-Philippe et 
Marc-André, ainsi que Julie Van Damme, l’épouse de Marc-André.
Jean-Philippe, quand tu as compris ce qui arrivait à ta bête, 
quelles ont été tes réactions ?

J’ai lâché les vaches après la traite et vu une grosse tache 
de sang au sol, puis une autre et ainsi de suite tous les 5 
mètres. Lorsque j’ai retrouvé la vache, j’ai compris tout 
de suite car de mon expérience, rien d’autre ne peut 
causer de tels dégâts aussi rapidement. Le vétérinaire ne 
sachant pas venir immédiatement, j’ai fait ce qu’il y avait 
de mieux pour l’animal. Après ça j’ai fondu en larmes, 
la pression est retombée d’un coup pour faire place à 
la colère. Pour ma part, ce choc, lié à un état de fatigue 
physique et mental dû aux difficultés auxquelles nous 
sommes déjà soumis, a fait que j’ai développé le zona 
et m’empêche encore parfois aujourd’hui de dormir.

Pourquoi avoir publié sur les réseaux sociaux une brève vidéo 
montrant l’animal agonisant ?
Les images ont beaucoup plus d’impact que les mots. Un simple texte 
n’aurait pas attiré l’attention. Dans le métier nous sommes souvent 
seuls face aux aléas climatiques, aux dégâts de gibiers, aux pannes 
de matériel coûteuses, aux bêtes malades ou qui se blessent entre 
elles, … C’est un métier très difficile, il faut être solide mentalement 
pour tenir bon. Les vaches qui meurent à cause de bouts de cannettes 
dans le fourrage il y en a plein, mais les fermiers ne disent jamais 
rien pour ne pas attirer l’attention. Ici j’ai voulu montrer aux gens 
les conséquences de cet acte trop répandu.
Ta publication a suscité de nombreuses réactions avant d’être 
effacée des réseaux sociaux.
Je ne sais pas pourquoi la vidéo a été retirée, sans doute 
était-elle trop choquante. En 5 jours elle avait atteint 
150.000 vues et près de 4000 partages. Cela m’aidait à 
surmonter l’épreuve car j’avais beaucoup de messages 
de soutien. Par contre je me suis exposé à des messages 
de haine, certains souhaitaient ma mort. D’autres disaient 
que c’était un montage, ou encore que je n’en avais rien 
à faire de la vache car j’allais toucher des primes … Le clivage 
persiste entre beaucoup de personnes et le monde agricole. 

DE FIL EN AIGUILLE, DE CANETTES EN DÉTRITUS,  
CE MONDE QUI NOUS ÉCHAPPE ET TUE

la problématique, sur le cantonnement de 
Beauraing, le DNF a développé une stratégie 
en 4 actes détaillée par l’ingénieur O. Huart. 
Tout d’abord, la règle d’or, c’est d’abattre et 
évacuer tous les arbres malades. Cette solution 
est à privilégier par rapport à l’écorçage, qui 
est fastidieux et permet en outre rarement 
d’ôter 100 % de l’écorce. Ensuite, nous avons 
également mis en place une campagne de 
piégeage, qui consiste à les attirer grâce à des 
sachets de phéromones et ensuite les attraper. 
Un système de monitoring nous permet en 
outre de suivre l’évolution de l’insecte et poser 
les pièges au bon moment. On en retrouve 
parfois des centaines de milliers morts dans un 
rayon de deux mètres autour de l’arbre. Notre 
politique, c’est de conserver les bois sains en 
vue de jours meilleurs pour ne pas les vendre à 
perte sur un marché saturé. Les belles années 
on pouvait espérer 75 à 80 €/m3. Ici on peine 
à atteindre les 35 €. Alors nous mettons très 
peu de bois en vente. A peine 1.600 m3 cette 
année au lieu des 4.000 ou 5.000 m3 habituels.

Repenser  
nos forêts
Bien que la situation sur notre ter-
ritoire ne soit pas des plus catas-
trophiques par rapport à certaines 
communes forestières voisines 
comme Gedinne ou Vresse-sur-
Semois, l’impact sur les finances 
communales n’est pas négligeable. 
Moins 250.000 € en moyenne 
chaque année sur les recettes. 
Un coup dur dans un contexte 
déjà sans cesse plus compliqué.
Cette réalité pousse à la réflexion. 
Les épisodes climatiques inédits 
et répétitifs que nous connais-
sons depuis quatre ou cinq ans 
semblent signer la fin de l’épicéa, 
qui ne résiste plus au sol rude de 
Famenne. C’est l’essence même de 
nos forêts qui doit aujourd’hui être 
repensée pour anticiper demain.

DE LA PASSION À LA PENSION
Jacky Pirson aura travaillé 7 ans et demi dans 
les bois communaux avec Alexandre Raets, 
son coéquipier et ami. Un travail physique-
ment lourd et dangereux. Le maniement de la 
tronçonneuse et du treuil impose en effet une 
attention et une précaution de chaque instant. 
Avec ardeur, par tous les temps, ils ont mis en 
terre jusqu’à 17.000 plants par an. Son travail, 
Jacky l’a aimé. Chaque jour. Une passion plus 
qu’un boulot. J’étais toujours content le matin, 
de venir travailler et apprécier le charme de 
chaque saison. Ce dont je suis le plus fier ce 
sont tous les mélèzes hybrides plantés il y a 
cinq ans à Olenne (Felenne) et qui font déjà 7 
mètres aujourd’hui. Lorsque l’on sélectionne 
les meilleurs plants, de la meilleure origine, 
la qualité est au rendez-vous ! Un passionné 
aujourd’hui pensionné, mais qui déborde déjà 
de projets pour les jours à venir. J’irai encore 
au bois bien sûr, et puis j’aiderai les enfants 
dans leurs projets comme ériger l’ossature 
bois de la maison de mon fils. Du bois, encore 
et toujours du bois. Une passion, ça ne s’éteint 
pas. Merci Jacky pour la qualité du travail 
accompli. Pour ta force et ta gentillesse aussi. 
Nous te souhaitons tout le meilleur.
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Récemment, l’exploitation agricole Henin à Pondrôme a fait les 
frais des déchets qui jonchent nos bords de route et nos champs. 
Une vache est morte après avoir avalé la nourriture dans laquelle 
s’est retrouvé un petit morceau de canette tranchant. L’événement 
a suscité de vives réactions dans la presse et sur les réseaux sociaux. 
Une carte blanche à laquelle se sont entre autres associées les autorités 
communales beaurinoises est parue dans la presse, accompagnée 
d’une pétition destinée à relancer le débat sur la consignation des 
canettes. Nous avons rencontré les frères Henin, Jean-Philippe et 
Marc-André, ainsi que Julie Van Damme, l’épouse de Marc-André.
Jean-Philippe, quand tu as compris ce qui arrivait à ta bête, 
quelles ont été tes réactions ?

J’ai lâché les vaches après la traite et vu une grosse tache 
de sang au sol, puis une autre et ainsi de suite tous les 5 
mètres. Lorsque j’ai retrouvé la vache, j’ai compris tout 
de suite car de mon expérience, rien d’autre ne peut 
causer de tels dégâts aussi rapidement. Le vétérinaire ne 
sachant pas venir immédiatement, j’ai fait ce qu’il y avait 
de mieux pour l’animal. Après ça j’ai fondu en larmes, 
la pression est retombée d’un coup pour faire place à 
la colère. Pour ma part, ce choc, lié à un état de fatigue 
physique et mental dû aux difficultés auxquelles nous 
sommes déjà soumis, a fait que j’ai développé le zona 
et m’empêche encore parfois aujourd’hui de dormir.

Pourquoi avoir publié sur les réseaux sociaux une brève vidéo 
montrant l’animal agonisant ?
Les images ont beaucoup plus d’impact que les mots. Un simple texte 
n’aurait pas attiré l’attention. Dans le métier nous sommes souvent 
seuls face aux aléas climatiques, aux dégâts de gibiers, aux pannes 
de matériel coûteuses, aux bêtes malades ou qui se blessent entre 
elles, … C’est un métier très difficile, il faut être solide mentalement 
pour tenir bon. Les vaches qui meurent à cause de bouts de cannettes 
dans le fourrage il y en a plein, mais les fermiers ne disent jamais 
rien pour ne pas attirer l’attention. Ici j’ai voulu montrer aux gens 
les conséquences de cet acte trop répandu.
Ta publication a suscité de nombreuses réactions avant d’être 
effacée des réseaux sociaux.
Je ne sais pas pourquoi la vidéo a été retirée, sans doute 
était-elle trop choquante. En 5 jours elle avait atteint 
150.000 vues et près de 4000 partages. Cela m’aidait à 
surmonter l’épreuve car j’avais beaucoup de messages 
de soutien. Par contre je me suis exposé à des messages 
de haine, certains souhaitaient ma mort. D’autres disaient 
que c’était un montage, ou encore que je n’en avais rien 
à faire de la vache car j’allais toucher des primes … Le clivage 
persiste entre beaucoup de personnes et le monde agricole. 

Nous sommes perçus comme des exploitants indifférents à l’état 
de nos animaux. Quand on fait ce métier, c’est pourtant parce qu’on 
aime les animaux !
Marc-André, comment expliquer le décès de 
l’animal ? Certains imaginent qu’elle avale toute 
une canette, ce n’est pas ça. 
Non la vache ne mange jamais la canette entière, 
il s’agit de petits morceaux déchiquetés par diffé-
rents processus mécaniques (la fauche du champ, 
l’andainage, l’ensilage, la taille des haies, …, ou tout 
simplement le temps qui fait que la canette rouille 
et la rend plus friable. Ensuite ces petits morceaux 
se retrouvent mélangés à l’herbe et quand la vache 
mange, elle ne les perçoit pas. Le morceau la blesse, 
d’abord dans la gueule, ensuite dans le système digestif, ce qui 
provoque de la température. Il se dépose ensuite contre la paroi du 
rumen, autour duquel les tissus se reforment et l’objet se déplace 
dans le corps. Si par malheur il échoue dans les poumons, il peut 
provoquer une hémorragie. Ce processus peut durer des semaines, 
voire des mois pendant lesquels la vache souffre.
Comment l’éviter ? 
La première chose c’est ramasser tout ce qui traine dans nos parcelles 
ou dans le couloir d’alimentation des vaches. Ensuite, dénoncer 
haut et fort l’irresponsabilité des personnes que l’on voit jeter des 
déchets. On peut également installer des aimants sur les machines 
agricoles, mais ils ne fonctionnent pas très bien sur l’aluminium qui 
compose les canettes. En fait malheureusement, nous sommes forts 
démunis face à cette problématique.
Julie, en tant que chargée de mission chez Inter Environnement 
Wallonie, cet événement t’a donné l’opportunité d’agir.
J’ai pris la plume et rassemblé les personnes qui semblaient sensibles 
à la cause. Résultat, ce sont non seulement des associations envi-
ronnementales et des collectifs de citoyens, mais aussi l’ensemble 
des représentants des agriculteurs et nos autorités communales, 
qui se sont joints à une Carte Blanche publiée dans le journal Le Soir, 
relayée ensuite par différents médias. La pétition qui accompagne 

cette carte blanche semble avoir été boostée. Lorsqu’elle 
atteindra 1000 signatures, les députés seront au moins 
tenus d’étudier le problème et de tenter d’y apporter des 
solutions. Depuis lors, une table-ronde de réflexion a été 
initiée par la Févia (fédération de l’industrie alimentaire 
ndlr) et Coméos (représentant les commerces et services) 
y est également convié. C’est un bon début. Chacun peut 
aussi agir, en commençant par signer la pétition dispo-
nible sur https ://www . parlement-wallonie . be/pwpages ? 
p=petition-detail&id=147. 

DE FIL EN AIGUILLE, DE CANETTES EN DÉTRITUS,  
CE MONDE QUI NOUS ÉCHAPPE ET TUE

ENVIRONNEMENT
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WINENNE : UNE JEUNESSE POUR IMAGINER,  
CREER ET RASSEMBLER

Route de Rochefort, 150 - 082/71.36.97
info@delhaize5570.be

Ouverture : Lundi au samedi : 8h00 - 19h00
Dimanche & jours fériés : 8h30 - 12h30

Rue de Bouillon 34
5570 Beauraing
� 082 61 23 53
louise.navet@pearleopticiens.be

Lundi de 13h à 18h • Du mardi au vendredi
de 9h30 à 12h30 et de 13h30 à 18h

Samedi de 9h30 à 18h

Ets ROLIN WILLY sprl

Rue de Bouillon, 278
5574 PONDRÔME
Tél : (082)71.13.36
Fax : (082)71.37.44

www.willyrolin.be

Electro-Ménager – Audio- Vidéo

Rue de Rochefort 72 • 5570 BEAURAING • T. 082/71.42.14 • F. 082/71.20.91

Fournitures de bureau / Mobilier de bureau
Consommables Informatiques
Fournitures scolaires / Copy Service
Beaux-Arts / Hobby Loisirs
Articles Cadeaux

alainbrack@gmail.com • www.papeterie-buromat.be

Scolaire • Bureau • Beaux-Arts & Loisirs

Virginie FIEVET
0479 88 44 45
Noémie GASIA
0476 06 70 22

In�rmières indépendantes
Soins à domicile
Agréées toutes mutuelles

NOUVEAU : référente en soins de plaies

Rue de Wellin 213
5570 Honnay
Entité de Beauraing et ses alentours

Une femme sait ce qu’une autre femme désire !

22, rue de Bouillon - 5570 Beauraing
Tél. 082 71 28 89 - www.annina.be

Matériel pour Espaces verts

rue de Bouillon, 259 - 5574 PONDRÔME
Tél. 082/71 27 46 - horti.wieme@live.be

www.hortiwieme.be

Sandra Perpête
0473/848 175

Rue de Bouillon,30
5570 Beauraing

Assortiment de tissus

Ouvert mardi, jeudi et vendredi de 13h30 à 
18h - le samedi de 9h30 à 12h30 et les 2ème 
et 4ème mercredi de 13h30 à 18h.

Ateliers de couture
pour adultes ou enfants sur rendez-vous

Les mardi, mercredi, jeudi et samedi.
N’oubliez pas votre machine bien réglée !



Vendredi 11 septembre. Nous arrivons au complexe sportif situé sur 
les hauteurs de Winenne pour rencontrer des représentants du 
comité des jeunes fraîchement constitué.
Nous retrouvons ainsi Renaud Bouche président, Astrid Damanet, 
trésorière et Bastien Deneffe vice-président. Les deux premiers sont 
amoureux l’un de l’autre et en passe d’être diplômés instituteurs 
primaires. Le troisième sera un jour kiné. A 20 ou 21 ans à peine, 
ils affichent déjà une belle maturité. Ils parlent d’une même voix. 
Se complètent à merveille.

Les jeunes ont eu l’idée. Et nous, nous avons voulu les aider à la 
concrétiser. Nous n’imaginions pas une seconde qu’ils étaient aussi 
nombreux à vouloir porter ce projet ! Et finalement nous nous 
sommes aperçus qu’en fait, tout le monde au moins une fois dans 
sa vie avait déjà pensé recréer une jeunesse dans le village. Mais 
seul, le projet semblait impossible à concrétiser.
Alors un jour on a créé un groupe sur Messenger et avons chacun 
invité nos connaissances. Très vite, nous avons compté une trentaine 
de membres qui sont toujours présents aujourd’hui.
Nous ne voulions pas nous imposer aux autres jeunes du village. Nous 
souhaitions seulement fédérer les énergies et faire les choses dans 
l’ordre pour que le comité ait toutes les chances de succès. Nous 
nous sommes renseignés par rapport aux démarches administratives 
(asbl, statuts, … ) avant de nous réunir pour la constitution officielle 
le 21 juillet 2020.
Finalement, la crise du coronavirus, ils l’ont assez bien vécue. Celle-ci 
leur a permis de prendre le temps et le recul nécessaires pour 
peaufiner leur projet, se mettre en ordre sur le plan administratif et 
juridique, conscientiser les membres aux responsabilités qu’implique 
un comité de jeunes. Astrid bénéficie déjà d’une expérience préalable 

au sein d’un autre comité. Renaud, lui, apprend chaque jour son 
rôle de président, en se remettant sans cesse en question. Bastien 
renchérit en précisant que cette faculté de remise en question est 
primordiale, et que tout le monde au sein du comité essaie de l’ap-
pliquer. Ils sont unis. Ils s’épaulent. Et surtout, ils se font confiance.
Loin de nous l’idée d’être un simple local des jeunes où l’on vient 
boire un verre les week-ends. Bien sûr ça en fait partie, mais pas 
seulement. Nous voulons proposer un vrai projet qui recrée du lien 
entre les habitants du village, organiser des activités intergénéra-
tionnelles, faire vivre Winenne et véhiculer une image positive de nos 
quartiers. Actuellement nous sommes occupés à vendre des galettes 
en porte à porte pour financer l’impression de pulls et l’acquisition 
de matériel. Pour la suite, nous avons déjà un projet en partenariat 
avec l’école communale : nous aimerions rassembler les anciens du 
village pour récolter leur témoignage et créer un circuit historique 
dans Winenne, où l’on apprendrait quel métier était exercé à quel 
endroit. Nous voudrions aussi contribuer à la propreté du village 
en participant à l’opération Wallonie plus propre, mais de manière 
beaucoup plus régulière.
Les échos sont positifs et la population les soutient. Malgré le 
contexte, nous avons pu compter sur de nombreux sponsors parmi 
les commerçants et indépendants du coin, alors que la situation 
n’est pas facile pour eux. Nous tenons d’ailleurs à les remercier 
sincèrement pour leur soutien. Aujourd’hui, le comité est en mesure 
d’avancer pleinement, mais la crise sanitaire l’en empêche. Nous 
ouvrons uniquement une heure ou deux, certains jours, avec accès 
à un nombre limité de jeunes. Nous respectons les règles car nous 
ne voudrions pas perdre déjà notre crédibilité. Nous en tout cas, ils 
nous ont convaincus !

 Jeunesse Winennoise -  Jeunesse Winennoise 
asbl-jeunesse-winennoise@hotmail.com

JEUNESSE

WINENNE : UNE JEUNESSE POUR IMAGINER,  
CREER ET RASSEMBLER
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De gauche à droite : Bastien Deneffe, Astrid Damanet et Renaud Bouche
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LA MAISON DES JEUNES QUARTIER JEUNES,  
UN AN PLUS TARD !

Rue de Givet, 122 / 5570 Beauraing
082/71.28.66                  etsadam@proximus.be

lundi - vendredi 8 à 12h et 13 à 18h - samedi 9 à 12h

Matériel électrique 
Electricité Générale

L o c at i o n  d e  m at é r i e l
La Bonne Loc

-  TouT le matériel de jardinage et du bâtiment
- minipelles,  nacelles et toutes remorques

Rue de Dinant,  328 - 5570 Beauraing

0 4 7 6 / 2 8 . 1 4 . 2 6

Votre pub ici ?
� info@uni-media.be – � 04 224 74 84

Est désormais
multimédia ! 10

0 %

Unimédia est le leader wallon en matière
de guides de proximité financés par la publicité :

▪ guides et bulletins d'informations communales ;
▪ annuaires commerciaux (Guides Vlan) ;

▪ brochures d'accueil des patients d'hôpitaux .
Confiez votre image à un partenaire 

sérieux et fiable.

Gsm: (+32) 477 36 84 44

Pédicure médicale
à domicile

T
VA

: 0
53

 5
55

 0
84

Beauraing et environs 

Eloy Cathy
Agréée toutes mutuelles
Soins infirmiers à domicile 7j/7

0475 68 71 91
5570 Feschaux

Rue de Bouillon, 27 ● 5570 Beauraing

Pondrôme

Rue des Monts, 1 - 5574 Pondrôme
Tél. 082 71 44 66 - Fax 082 74 44 66

Proxy Pondrôme
Gilson Jennifer

et son équipe

Alain Debroux
Immobilier vente & location | Syndic de copropriété 

Gestion locative & état des lieux 

www.adexim.be | 0497/718.220 
IPI 506.446 



Cela fait aujourd’hui un an que le Quartier Jeunes de Beauraing 
a ouvert ses portes. Premiers habitués, premiers projets rêvés 
ensemble, premiers stages, premières activités socioculturelles … 
Une première année riche et prometteuse !

Rebondir face à la crise
Au mois de février et de mars, le Quartier jeunes était plein de projets 
pour la fin de l’année. Entre autres, les jeunes préparaient la fête 
du QJ, un projet né à leur initiative qui devait avoir lieu au mois de 
mai et présenter la diversité de leurs talents et de leurs productions. 
Si la crise sanitaire a avorté cette belle initiative, elle n’a pas ravi leur 
motivation ni aux responsables ni aux membres du QJ. Durant le 
confinement, et sous l’impulsion de six jeunes, est né un nouveau 
projet : mettre sur pied la Webradio du QJ, laquelle sera un canal 
d’expression et de créativité privilégié et un lien avec la population 
beaurinoise ! Des heures de vidéoconférence et un appel à projet 
plus tard, la Webradio est sur les rails. Parallèlement, les fondatrices 
du QJ ont également pris ce temps de recul pour replanifier les 
stages d’été selon les nouvelles mesures et penser l’année à venir.

Les premiers stages d’été
Durant les mois de juillet et d’août, le Quartier jeunes a proposé ces 
premiers stages d’été. Dans le prolongement de ce qui avait été 
réalisé durant le confinement, un stage Webradio a été proposé 
en juillet avec à la clef l’enregistrement d’une première émission. 
Parallèlement s’est donné un stage artistique permettant aux jeunes 
d’expérimenter plusieurs techniques. Deux stages avec une même 
thématique : « Quel monde pour demain ? A travers nos textes, des 
choix de musique, nos œuvres … que voulons-nous exprimer en tant 
que jeunes de nos aspirations pour l’avenir ? ». Enfin, au mois d’août 
a été donné un stage de robotique, animé par un professionnel du 
centre de Technobel.

L’année 2020–2021
L’année à venir s’annonce bien remplie. Dès le 1er septembre, l’accueil 
a été réouvert offrant un espace où les jeunes peuvent se poser, 
discuter, jouer au billard ou aux cartes, faire leurs devoirs, donner 
leur avis sur la manière avec laquelle ils veulent voir évoluer ce 
lieu qui est le leur, lieu aussi où les projets naissent et évoluent. 
De nombreux ateliers, qui débuteront au moins d’octobre, sont 
proposés : multisport, jonglerie, écriture, cricket, théâtre action et 
robotique ! A cela s’ajoutent deux actions collectives qui donneront 

elles-aussi lieu à des ateliers : la Webradio et le Conseil communal 
des jeunes. Une occasion pour les jeunes de s’engager dans cette 
maison de jeunes à hauteur qu’ils souhaitent.

Roxane Mahieu et Valérie Watelet
Informations et contacts :
Facebook et messenger : quartier jeunes Beauraing
Site : http : / / quartierjeunes.be
Instagram : quartier_jeunes_beauraing
Téléphone : 0474 220 734
Mail : inf o @ quartierjeune s . be
Cotisation annuelle pour l’accueil : 5 euros

JEUNESSE

LA MAISON DES JEUNES QUARTIER JEUNES,  
UN AN PLUS TARD !
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«Votre avenir est à construire»

Rejoignez-nous !

• Construction clé sur porte
• Développement de projets personnels
• Rénovation • Transformation

• Rue Lieutenant Tholomé 6 - 5570 Baronville
• 0499 54 68 02 • info@promo-bat.be • www.promo-bat.beEntreprise générale de construction

N’hésitez pas à nous contacter pour rejoindre l’équipe !

Situé à 4 km de Beauraing, le Clairval est un cadre de vie familial et chaleureux, entouré de
nombreux espaces verts. Notre maison peut accueillir 95 personnes dont 10 pour des courts-séjours.
Notre volonté est de pouvoir mettre à votre disposition un encadrement de qualité correspondant
à vos besoins, c’est pourquoi nous vous proposons 17 appartements Résidence-Services.
Si vous souhaitez en savoir plus, vous pouvez contacter :
Service social au 082 68 72 16 ou servicesocial@leclairval.be (visites sur RDV)
Rue du Forbo, 15 – 5574 PONDROME (Beauraing) - Direction : Jean-Yves SKA

www.leclairval.bewww.leclairval.be

Maison de vie et de soins
Résidence services

Garage Mineur/ Emeric Car

Route de Rochefort 362 • 5570 Beauraing • 0488 057 011 • 082 66 77 01 • www.garage-mineur.be

MÉCANIQUE ET CARROSSERIE AUTOMOBILE ET UTILITAIRE
VÉHICULES OCCASIONS

ACHAT - VENTE - DÉPÔT

CLIMATISATION • PNEUS • VITRAGE • VITRE TEINTÉE • ATTACHE-REMORQUE



NUIT DE L’OBSCURITÉ À BEAURAING  
LE NOIR LEUR VA SI BIEN !
Le réchauffement climatique est devenu ces dernières années un 
sujet de préoccupation majeur, comme nous l’a encore démontré 
la sécheresse de ce printemps-été. Sans y prendre garde, nous 
avons au fil des années transformé la nuit en jour, en multipliant 
les éclairages nocturnes générateurs de « pollution lumineuse », 
qui gêne les astronomes et nuit à l’environnement, en affectant la 
faune, la flore et les rythmes biologiques.
C’est dans le but d’informer et sensibiliser le grand public que 
le Centre culturel, en collaboration avec l’Office du tourisme, la 
Bibliothèque et les Commerçants beaurinois, a proposé du 3 au 10 
octobre un large éventail d’actions autour de la nuit de l’obscurité. 
Soirée observation d’étoiles, exposition sur la lune, expo de photos 

nocturnes (lire par ailleurs l’interview du photographe pondrômois 
Cédric Remy), concert dans le noir …

A SAVOURER

DANS LE NOIR AUSSI LA GASTRONOMIE S’APPRECIE
Pour la première fois, les restaurateurs beaurinois ont été invités à 
s’associer à l’action en proposant un concept unique de repas dans 
le noir. Quatre restaurateurs ont ainsi décidé d’éteindre les lumières 
pour proposer à leurs hôtes un repas aux chandelles et bougies. 
Ils nous expliquent pourquoi ce concept les a séduits et vous pro-
posent une recette à savourer dans le noir de la nuit.
Arlène Concillado, restaurant Aux saveurs, rue de Bouillon

Je suis installée depuis 2 
ans à Beauraing et c’est 
finalement la première 
fois que j’ai l’occasion 
de participer à un autre 
genre d’action. Grâce à 
cette soirée dans le noir, 
j’espérais faire connais-
sance avec les Beaurinois, 
promouvoir ma cuisine 
autrement et défendre des 
gestes utiles en faveur de 
l’environnement.

Nathalie Rousseau, 
restaurant Dolce 
Vita, rue de Bouillon
Je suis toujours par-
tante pour participer 
aux activités propo-
sées par les opéra-
teurs culturels. C’est 
positif de se rassem-
bler pour témoigner 
du dynamisme de 
la ville et je trouve 
qu’il faut s’y associer 
pour montrer que 
Beauraing bouge. J’ai décidé de concocter un menu mille et une 
nuits pour rester en lien avec le thème, en proposant un cocktail 
à la grenade et des tapas orientaux. Certains avaient peur que les 

clients pensent que le 
restaurant était fermé. 
Moi j’ai trouvé l’idée 
originale et j’ai tout de 
suite accepté.
Aurore Bourgeois 
et Samy Binet, res-
taurant le Castel 
Saint-Pierre, rue 
des Ardennes
Le castel est un lieu 
original qui se prête 
part icul ièrement 
bien à pareille action. 
Par temps dégagé, l’endroit convient bien à l’observation des étoiles. 
Ce repas dans le noir, c’est l’occasion d’apprécier le charme de la nuit à 
la lueur des lanternes et bougies. C’est aussi un clin d’œil pour mettre 
les étoiles à l’honneur, nos disparus auxquels nous pensons souvent. 
C’est enfin une action symbolique mais nécessaire car il faut protéger 
notre environnement et agir 
pour limiter notre impact. 
En cuisine, Samy a préparé 
du bar avec un ingrédient 
choisi spécialement pour 
l’occasion : du riz noir.

Rosario Persano, restau-
rant l’Intermezzo, rue de 
Bouillon
L’idée elle est géniale ! 
Non seulement elle est ori-
ginale, mais elle témoigne 
aussi d’une volonté d’agir 
pour la planète. On cuisine, mais avec en prime un message derrière : 
attention à notre univers ! J’adore ce genre d’action, il en faudrait 
plus souvent.
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A SAVOURER

CEDRIC REMY NOUS EBLOUIT  
AVEC SES INSTANTANES DE NUITS

18

MOJITO  
À LA GRENADE
Ingrédients pour 1 cocktail
• 5 feuilles de menthe
• 10cl rhum blanc
• 2 c a s de sucre de canne Brun
• 1/2 grenade nettoyée et écrasée
• 5 tranches de citron vert
✔  Mélangez le sucre de canne brun avec le rhum dans un petit 

saladier. Ajoutez les feuilles de menthe, pilez le tout.
✔  Répartissez dans 

les verres, ajoutez la 
demi grenade net-
toyée et écrasée, l’eau 
gazeuse, les glaçons, 
les grains de grenade, 
les tranches de citron.

✔ Placez au frais, pour 
apprécier pleinement ce 
mojito !
✔  Pour décorer, ajoutez 

une rondelle d’orange 
séchée et un bouquet 
de menthe.

BAR AU RIZ NOIR ET VONGOLÉS
Ingrédients pour 4 personnes
• 800g de bar (poisson)
• 2 courgettes
• 3 oignons rouge
• 2 blancs de poireaux
• 1 kg de vongolés
• 250g tomates cerises
• 30g de câpres
• 40g d’olives
• 4 gousses d’ails
• 2 tasses à café de riz noir
• Huile d’olive
• Sel et poivre
✔  Dans une poêle, mettre un morceau de 

papier sulfurisé et déposer à froid le bar 
côté peau préalablement salé et poivré. 
Laissez cuire à 3/4 en surveillant que 
la peau soit bien croustillante.

✔  Pendant ce temps, dans un wok à l’huile 
l’olive, faire revenir l’ail écrasé avec 
les courgettes, oignons rouges et les blancs de poireaux. 
Les légumes doivent rester croquants.

✔  Dans une poêle faire revenir à l’huile d’olive, les vongolés 
jusqu’à l’ouverture (les retirer des coquilles) faire réduire le jus.

✔  Dans le jus réduit, faire revenir les échalotes-tomates-oli-
ves-câpres et rectifiez l’assaisonnement.

✔ Faire cuire le riz noir.
✔  Dresser le poisson sur les légumes et napper avec les tomates, 

servir le riz à côté.

FETTUCCINE CACIO  
E PEPE NERO
Ingrédients pour 4 personnes
• 400 g de pâtes fettuccine
• 4 litres d’eau
• Sel
• 160 g de Pecorino Romano râpé
• 1 à 2 cuillères à soupe de poivre noir en grains en fonction de 

vos goûts
✔  Portez à ébullition 4 litres d’eau salée et plongez-y les pâtes 

en respectant le temps de cuisson indiqué sur l’emballage.
✔   Concassez le poivre noir, réservez 1 cuillerée à café pour la 

finition. Torréfiez le reste du poivre dans une grande poêle 
sur un feu doux. Ajoutez une à deux louches d’eau de cuisson 
des pâtes et laissez frémir.

✔  Versez le Pecorino dans un bol, ajoutez 1 louche d’eau de cuis-
son des pâtes et remuez jusqu’à homogénéisation. Maintenez 
au chaud.

✔  Egouttez les fettuccine, versez dans la poêle et remuez une 
première fois. Versez la 
crème de Pecorino sur les 
fettuccine et enrobez-les 
énergiquement.

✔  Disposez dans un verre 
que vous retournez sur 
l’assiette, parsemez de 
pecorino et de grains de 
poivre éclatés.

GAMBAS GÉANTES
Ingrédients pour 4 personnes
• 16 Gambas géantes coupées 

en deux
• 3/4 bouquet de persil plat
• 20 feuilles de basilic frais
• 3 gousses d’ail
• 60 g de beurre froid
• Poivre
• Fleur de sel
• 2 cuillères à soupe d’huile 

d’olive
✔  Mélanger tous les ingrédients 

à l’aide d’un mixer (persil, 
basilic, ail, beurre, poivre et 
sel)

✔  Enduire les gambas coupées 
en deux avec la préparation

✔  Laisser reposer 20 minutes 
au réfrigérateur

✔  Cuire dans une poêle bien 
chaude avec 2 cuillères 
d’huile d’olive

✔  Servir avec des pâtes de riz 
et du vin blanc



La semaine dernière, dans le cadre de la nuit de l’obscurité, le Beaurinois 
Cédric Remy éblouissait nos yeux avec ses photos nocturnes et ses 
vidéos immersives créées au départ de timelapses, des animations 
vidéo réalisées par une série de photographies prises à des moments 
différents pour présenter en un laps de temps court l’évolution de 
l’objet photographié sur une période longue. Un spectacle incroyable !
Le bijoutier, bien connu dans la région, a toujours été fasciné par le 
ciel étoilé, l’espace et la taille démesurée de notre univers. Il nous 
dévoile sa passion.
Ce qui m’a le plus attiré dans cette démarche de photo nocturne 
c’est de pouvoir observer ce que l’œil nu ne peut percevoir. L’appareil 
photo permet de saisir quelques secondes ou plusieurs minutes et 
ainsi révéler des galaxies entières, nébuleuses que notre œil ne voit 
pas et qui se trouvent bien souvent à des milliers d’années lumières 
de nous. La photo, me permet en outre de conserver un souvenir 
de cette observation et de pouvoir la partager avec vous.
Autodidacte, Cédric s’est documenté sur Internet et vu offrir un 
soutien remarquable de la communauté Astro, un groupe très 
solidaire dédié au partage de l’astronomie amateur. A la clé, des 
prises de vue magnifiques qui apportent à notre photographe le 
calme et l’apaisement.

Ce silence nocturne m’impressionne. J’aime le côté atypique et 
marginal de l’astro-photographie. Et puis le fait que les photos se 
fassent de nuit est quand même vraiment plus facile à caser dans 
un planning de journée déjà bien rempli.
Quand nos yeux se ferment, ceux de Cédric sont grand ouverts, 
prêts à capturer l’instant idéal. Un art pour le moins délicat. Les nuits 
idéales pour faire ce type de photos et vidéos sont assez restreintes. 
J’ai donc toujours plus de spots en vue que de temps disponible 
pour les photographier. Généralement j’arrive à sortir 5 à 10 photos 
par an. Notre patrimoine local est très riche de paysages, de vieilles 
bâtisses et autres curiosités. J’essaye de les intégrer à mes photos 
de la voie lactée.
Un art délicat, donc, et un peu risqué aussi, lorsque seul, en pleine 
nature, on distingue les pas d’un gibier à proximité. Mais rien 
n’arrête Cédric. Armé de son trépied et de son appareil photo, 
il déborde déjà de nouveaux projets qui illumineront ses yeux 
et les nôtres de centaines de milliards d’étoiles. A suivre sur 
facebook.com/LueursNocturnesBeaurinoises instagram.com/
LueursNocturnesBeaurinoises

CULTURE

CEDRIC REMY NOUS EBLOUIT  
AVEC SES INSTANTANES DE NUITS
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VENTE - MONTAGE
 - Pneus tourisme - Echappements
 - Camionnettes - Plaquettes de freins
 - Géométrie électronique - Pneus poids lourds
 - Amortisseurs - Jantes alu
 - Batteries - Souf�ets de cardan 
 - Remorques Carean

rue de Dinant, 159 - 5570 BEAURAING - Tél.: (082) 71.28.95
Fermé le lundi - www.cobegom.com

Opticien Optométriste conventionné
Rue de Dinant 1 – 5570 Beauraing
082 67 92 62

COMMUNICATION VISUELLE

CREATION I  PRODUCTION I  POSE

Logo / Graphisme / Flyers / Dépliant / Enveloppe / Brochure / Étiquette /
Lettrage Véhicule / Enseigne / Panneau publicitaire / Textile / Vitrine / ...

La plus grande entreprise de la région
vous propose ses différents services:

 Conditionnement de divers produits (secteur alimentaire compris), 
dépositaire fiscal agréé
 Bûches et Bois d'allumage
 Reliure artisanale et semi industrielle
 Service lavoir
 Travaux extérieurs (aménagement, création de jardins, de plans d'eau, 

pose de clôtures, peinture, carrelage, isolation, pose de châssis, 
menuiserie…)

Route de Rochefort 201-203  5570 BEAURAING  Tél. 082/711972

Golinvaux
Bertinchamps sprl
BANQUE ET ASSURANCES
route de Bouillon 74-76
5570 Beauraing
Tél. : 082 71 31 24 - Assurance
Tél. : 082 71 10 95 - Banque
Fax : 082 71 15 01
pascal.golinvaux@portima.be
www.golinvaux-bertinchamps.be
OUVERTURE BANQUE
lundi de 9h à 12h et après midi sur rdv
mardi sur rdv 
mercredi de 9h à 12h et de 14h à 17h
jeudi sur rdv
vendredi de 9h à 12h et de 14h à 17h

Carrosserie toutes marques
Agréée toutes compagnies d’assurances

Zoning industriel de Baillamont - Rue de Bouillon, 148/9 - 5555 Bièvre
Tél. : 061/23 49 40 - Fax : 061/23 49 41

GSM : 0479/24 96 27 - jose.degrez@skynet.be



CULTURE

RENTREE EN MUSIQUE  
AU CONSERVATOIRE
Vendredi 5 septembre, 15 h 40. A peine les bancs de l’école quittés 
qu’ils s’empressent de rejoindre le Conservatoire de Beauraing. 
Ils ont 5 et 6 ans, et déjà l’intérêt pour la musique les a poussés à 
dépasser le stade de la simple (et bruyante) pratique à domicile.
Aujourd’hui c’est la première leçon avec Madame Yasmine Bernard. 
Au programme, il s’agit d’éveiller ces dix petits au monde de la 
musique. A cet âge, pas question de leur mettre une trompette 
ou un violon dans les mains pour en faire des Lang Lang, le petit 
Mozart chinois. Non, à l’académie, on vise la récréation artistique 
avant le prodige. D’autant qu’à 5 ou 6 ans, certains commencent à 
peine à lire. L’objectif de l’éveil musical consiste à les familiariser au 
monde de la musique, c’est-à-dire écouter de la musique, chanter, 
manipuler les premiers instruments simples, éveiller tous les sens 
à l’expérience et aux codes musicaux. Ensuite seulement viendront 
l’apprentissage du solfège et la pratique d’un instrument.
Madame Yasmine entonne la première chanson dont la partition 
trône sur le pupitre. Il s’agit de La semaine des canards. Si les enfants 
connaissent pour la plupart cette chanson, sa répétition leur permet 
de la redécouvrir autrement et faire connaissance avec certains 
termes comme diapason ou pulsation.
Vient ensuite l’heure des présentations, mais en rythme. Pas facile 
de frapper dans les mains en respectant un battement régulier. 
« Je m’appelle Eléonore ». Aïe. Un prénom avec plein de syllabes ! 
L’exercice est plus facile pour Tao ou Nora. Tout le monde rit. Madame 
Yasmine a le don de les mettre à l’aise.
Dans les couloirs, ce vendredi, d’autres attendent leur cours de 
solfège et de guitare. Tous les jours, le numéro 5 de la rue du Herdal 
vibre aux sons des flûtes, trompettes, guitares et clarinettes … Mais 
pas seulement. D’autres y viennent pour faire du théâtre ou encore 
danser. Cette année d’ailleurs, à la demande de plusieurs parents, la 
danse classique a été réintégrée au programme pour les enfants à 
partir de 7 ans. C’est ainsi que nous y sommes retournés le samedi 
13 h pour admirer ces 7 petites filles s’essayer à leurs premiers pas 
chassés, sous le regard attentif et bienveillant de leur professeur 

Shamiah Muntz. Un art qui d’emblée dévoile son caractère exigeant 
et rigoureux. Un art féminin visiblement ici à Beauraing. Y aura-t-il 
un garçon pour casser les préjugés ? Les inscriptions sont ouvertes 
jusqu’au 15 octobre 2020.
Rue du Herdal 5
Tél 0477 879 022 – 082 225 434
Mail academiemusiqu e @ outloo k . be
Ma. 15 h 30 – 19 h 30
Me. 13 h – 19 h 15
Je. 15 h 30 – 20 h
Ve. 15 h 30 – 19 h
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VOS PROCHAINS RENDEZ-VOUS CULTURELS
Je 22|10|2020 – 20 h

POURQUOI JESSICA A-T-ELLE QUITTÉ 
BRANDON ? – THÉÂTRE
La scène se passe dans un café Starbucks. 
Jessica et Brandon se sont installés au 
fond du café, à côté de la baie vitrée. 
Et c’est là que Jessica a cette phrase 
terrible : « Brandon, ou bien tu me parles, 
ou bien je te quitte » …
Un puzzle biographique dont chaque 
pièce aborde les notions complexes d’une 
société hyper connectée : réalité, virtualité, 

fiction, digital natives et pouvoir fascinant des médias.
Entrée : 12 € | membres, seniors, étudiants : 10 € | Art.27 : 1,25 €

Je 29|10|2020 – 20 h
LA VIE D’UNE PETITE CULOTTE (ET DE CELLES QUI LA FABRIQUENT) 
– DOCUMENTAIRE

Dans le cadre du lancement de la 
campagne du CNCD, nous vous pro-
posons un documentaire centré sur 
la vie de celles qui travaillent dans 
l’ombre des hangars des industries 
du textile.
Le processus de fabrication d’une 
petite culotte relie Yulduz, une agricul-
trice dans les champs de coton ouz-
beks privée de liberté d’expression ; 

Janaki, une jeune fileuse sumangali qui a dû quitter les bancs de 
l’école pour l’usine ; Pascale, qui tient un petit magasin de vêtement 
en Belgique mais qui, depuis la délocalisation des usines il y a 30 ans, 
ne propose aujourd’hui plus de vêtements 100 % belges.
Le film questionne la valeur que l’on donne aux vêtements mais 
surtout aux vies de celles qui les fabriquent.
Entrée : 5 € |En présence de la réalisatrice

Ve 30|10|2020 – 18 h
LA FAMILLE ADDAMS – CINEMA PARENTS NON-ADMIS
• Espace Culture – Beauraing
Au programme de cette 
soirée qui fait peur : un 
buffet monstrueux, 
des lectures atroces, 
du grimage immonde, 
un bricolage horrible, 
etc. ! Seuls les braves, les 
héros et les inconscients 
nous rejoindront. Enfile 
ton costume et rejoins, pour une soirée, cette famille déjantée …
Entrée : 5 €

JE 05|11|2020- 20 h
LES BERGERS DU FUTUR – CINEMA
Pour cause de pandémie, nous n’avons pas pu 
souffler la septième bougie du festival du film 
sur la ruralité « à travers champs ». Il sera célébré 
avec un peu de retard autour du film- documen-
taire de Lionel Roux : « Les bergers du futur ». 
La projection sera suivie par la présentation de 
différents acteurs de la filière lainière locale, autour d’un petit fromage 
et/ou d’une bonne bière du cru. www . festival-atraverschamps . be

Sa 21 | 11 | 2020
VINCENT ROUARD – INTIME | MUSIQUE CLASSIQUE
• Lieu à déterminer
Vincent Rouard, pianiste et compositeur dinantais, 
vous emmène, avec son nouvel opus « Intime », dans 
un voyage musical inédit. Grands espaces marins et 
aériens, belles aventures et atmosphères oniriques y 
rejoignent les circonvolutions de l’âme. Le 22 octobre, 
dans une église de l’entité beaurinoise, Vincent sera 
accompagné par plusieurs invités, dont Didier Laloy 
(accordéon), Kathy Adam (violoncelle) et Lorraine 
Roudbar en première partie version klezmer.
Entrée : 12 € |Membre, étudiant, senior : 10 €

Me 02|12|2020 – 15 h
HABANERA – THÉÂTRE EN FAMILLE
Dans sa petite maison, un monsieur joue 
de la contrebasse. Tous les jours, il rejoue le 
même morceau. Mais il se sent un peu seul. 
Alors il laisse une petite annonce : « Musicien 
travailleur cherche chanteuse bonne voix 
pour chanter Habanera. Pas sérieux s’abstenir. »
Arrive une femme. C’est le coup de foudre. Mais dans cette petite 
maison, il n’y a pas vraiment de place pour elle. Comment vont-ils 
parvenir à surpasser ces difficultés ?
A voir en famille | A partir de 4 ans | 7 € (+12 ans) | 5 € (-12 ans)

Je 03|12|2020 – 20 h 00
DODESKADEN – CINE SOUPE
Le centre culturel et l’Allumette ont décidé d’unir leurs forces pour 
vous proposer de (re)découvrir des classiques du cinéma, autour 
d’un bol de soupe et d’un morceau de pain.
Des films d’ici et d’ailleurs, d’hier et d’au-
jourd’hui, en version originale.
Ce film de 1970 conte la vie de marginaux 
autour d’un bidonville. Folie, pauvreté, inceste 
sont autant de thèmes que Kurosawa aborde 
dans ce film très expérimental.
Entrée : 5 € (soupe, pain et film compris)
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Ce film de 1970 conte la vie de marginaux 
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ÉTAT CIVIL : DÉCÈS
Période du 10/02/2020 jusqu’au 05/09/2020
Personnes décédées sur le territoire de Beauraing
• Poncelet Gilberte, 93 ans, à Beauraing
• Ansiaux Jean, 71 ans, à Pondrôme
• Daigmont Emile, 88 ans, à Beauraing
• Renard Jean-Pierre, 55 ans, à Hulsonniaux
• Fastrès Henri, 87 ans, à Beauraing
• Vermer Marguerite, 88 ans, à Beauraing
• Vertongen Marie, 55 ans, à Beauraing
• Buet Michel, 69 ans, à Binche
• Vincent Marie, 91 ans, à Haut-Fays
• Lebailly Philippe, 94 ans, à Pondrôme
• Mestrez Ginette, 71 ans, à Beauraing
• Chartier Robert, 76 ans, à Beauraing
• Dermien Michel, 68 ans, à Beauraing
• Gaspard Jean-Philippe, 40 ans, à Focant
• Collignon Roger, 80 ans, à Denée
• De Bock André, 95 ans, à Pondrôme
• Lambot Jeannine, 56 ans, à Froidfontaine
• Fissette Marcelle, 92 ans, à Dion
• Libion Laure, 91 ans, à Pondrôme
• Silien Hugo, 12 ans, à Javingue
• Simons Maurice, 78 ans, à Felenne
• Wyème Raymond, 75 ans, à Pondrôme
• Balhaut Franz, 72 ans, à Baronville
• Mattelaer Marc, 74 ans, à Beauraing
• Haquin Henri, 80 ans, à Beauraing
• Parisse Bernadette, 83 ans, à Pondrôme
• Lelarge Ludovic, 42 ans, à Pondrôme
• Priez Guy, 81 ans, à Vonêche
• Bertrand Alphonse, 83 ans, à Winenne

• Martin Emma, 88 ans, à Pondrôme
• Dricot Zoé, 86 ans, à Pondrôme
Personnes domiciliées à Beauraing, décédées hors 
territoire
• Ridelle Eliane Baronville
• Focan Albert Wiesme
• Frennet Christiane Beauraing
• Van Opstal Julia Beauraing
• Schneider Marguerite Focant
• Colson Jean Froidfontaine
• Colleaux Fernand Baronville
• Pirnay Jeannine Honnay
• De Smedt Patrick Focant
• Hayot André Beauraing
• Saintviteux Théophile Martouzin-Neuville
• Monin Jean Beauraing
• Belot Marie Felenne
• Steuve Henri Beauraing
• Piraux Mireille Javingue
• Staf Léon Winenne
• Martinot Marguerite Beauraing
• Pauwels Rosine Beauraing
• Papart Francis Winenne
• Poncelet Haubruge Célestin Wancennes
• Remy Irène Vonêche
• Delongueil Emile Winenne
• Briquet Frédéric Feschaux
• Dubois Louis Beauraing
• Ridelle Michel Honnay
• Lejeune Pierre Pondrôme
• Lepage Joseph Winenne
• Blondeau Emile Vonêche
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Savez-vous qu’il est possible de faire un séjour temporaire en maison de repos et de soins ?
Si vous vous occupez d’un proche et que vous souhaitez faire une pause ou partir en vacances 
Si vous sortez de l'hôpital et que vous n’êtes pas encore capable de rentrer au domicile (convalescence)
Si vous souhaitez rompre la solitude, prendre un peu de recul ou savoir si la vie en maison de repos vous convient
Si votre logement doit être aménagé, votre conjoint hospitalisé ou que vos aidants sont momentanément indisponibles
Ou pour toute autre raison, si vous êtes âgé de plus de 60 ans...  
Contactez-nous :
Service social au 082 68 72 16 ou servicesocial@leclairval.be (visites sur RDV)
Rue du Forbo, 15 – 5574 PONDROME (Beauraing) - Direction : Jean-Yves SKA

www.leclairval.bewww.leclairval.be

Centre de Court Séjour
Maison de Repos et de Soins
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ATHENEE ROYAL NORBERT COLLARD
DE BEAURAING

Enseignement
Maternel - Primaire - Secondaire - CEFA

Secondaire : Tél. : 082 71 13 02
Fondamental : Tél. : 082 71 18 37
www.arnc.be
� AR Beauraing Norbert Collard

Enseignement  Secondaire : 
Général - Technique - Professionnel

CEFA «vendeur/vendeuse» en alternance
depuis la 3e année jusqu’en 6e année

Inscription toute l’année

« Agissez toujours comme s’il était impossible d’échouer » W. Churchill



LITTÉRATURE

Une bulle d’oxygène comme on en rêvait.
Une bulle de culture comme on en manquait.
L’occasion par un bel après-midi d’été de partager une pause 
champêtre à Sevry lors de l’inauguration de la boîte à livres, dans 
une sorte d’intimité collective imposée par le contexte sanitaire. 
Les talents du village ont été mis à l’honneur avec un poème lu par 

Michèle Desmet et des extraits de 
nouvelles de Christine Dumont. 
Enfin, Anne-Catherine Regnier a 
magistralement interprété L’ours 
au croissant de lune, un merveil-
leux conte sur la patience et la 
ténacité.
Ce projet porté par le Centre cultu-
rel et la Bibliothèque communale, 
aidés par le service voirie pour 
la réalisation, entend renforcer 
le partage de coups de cœur et 
richesses littéraires, et plus encore 
le lien social entre les habitants. 
Le système est simple, chacun 
peut déposer un livre pour que 
quelqu’un d’autre en profite ou 
en prendre un déposé auparavant. 
Depuis lors, une autre boîte a pris 
place dans la cour du Centre cultu-
rel, inaugurée elle aussi lors de la soirée d’ouverture du 16 septembre 
dernier. D’autres viendront prochainement dynamiser le cœur de nos 
villages. A utiliser sans modération … mais pas comme vide-grenier.

MOI KLEBS, LE CHIEN DE DIEU
L’IMAGINATION DÉBORDANTE DE MICHÈLE DESMET ET CHRISTIAN VAN DEN STEEN 
A Sevry, le premier livre glissé dans la boîte est un livre du cru, écrit 
par Michèle Desmet et Christian Van Den Steen, habitant tous deux 
Sevry. Un livre décalé et rempli d’humour, 
qui donne la parole à un chien créé par Dieu 
pour assurer le trait d’union entre lui et les 
hommes. Ce chien nommé Klebs, qui signifie 
chien en arabe comme en hébreu, accompagne 
ainsi les différents personnages bibliques de 
l’Ancien Testament (Adam, Caïn, Abraham, 
Joseph, Moïse … ) et raconte leurs faits et gestes. 
Une approche originale et ludique du texte 
biblique.
Le livre est paru aux Editions Béthanie fin juin 
dernier et se vend au prix moyen de 20 €.

BOÎTES À LIVRES :  
LA LITTÉRATURE SUR 

PLACE ET À EMPORTER

© EDA
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Dulauroy Caroline
0471 29 21 30

Minet Sylvia
0479 82 26 33

Kielbasa Nathalie
0478 73 45 58

• Infirmières indépendantes à domicile
• Tous types de soins, toile�e
• Injections, Soins palliatifs

7j/7 Beauraing et alentours

Accessoires pour animaux, aliments pour petits élevages
Accessoires de pêche et d’équitation

Egalement produits de jardinage, semences, engrais
décorations, pellets de chauffage et charbons...
Ouvert du lundi au samedi de 8h30 à 18h15

Tél. 082 71 15 91

Fleurs
Dardenne

Beauraing Tropical

Fleurs et déco
Route de Dinant, 167 • 5570 Beauraing • Tél. 082 71 13 08

www.beauraingtropical.be • beauraing.tropical@skynet.be

• TERRASSEMENT • AMÉNAGEMENTS EXT.
• LOCATION DE CONTAINERS

• PAVAGE • POSE DE TARMAC

0473 66 83 16 • 0475 42 05 79

• Rue de Vonêche 7 • 5575 Vencimont
• gilsonmichael@outlook.com

M I Ii
TM

CENTRE ESSO ARDENNES-CONDROZ

d’avanceUne chaleur !

Ets Warin s.A.
LE DISTRIBUTEUR OFFICIEL

ESSO DANS VOTRE REGION

082/71.33.66
061/51.10.26
082/64.44.44

Beauraing
Graide
Hastière



LITTÉRATURE

VOS RENDEZ-VOUS À LA BIBLIOTHÈQUE
13|10|2020  
au 31|10|2020
Le monde magique d’Harry 
Potter | Exposition
Une exposition qui vous propose 
de découvrir les secrets de la plus 
célèbre écoles de sorciers. Vous 
apprendrez tout sur les principales 
maisons d’étudiants, les cours, les 
objets magiques et les fantastiques 
créatures qui peuplent la forêt du 
château.
Exposition gratuite |Tout public à 
partir 7 ans.

13|10|2020  
au 31|10|2020
Les sorcières (ce qu’il faut 
savoir) | Exposition
Les amis, les habitudes, les for-
mules magiques, tout ce qu’il faut 
savoir sur les sorcières.
Exposition gratuite tout public.

Sa 17|10|2020 – 10 h à 11 h 
Sa 21|11|2020 – 11 h à 12 h
Ça balance pas mal avec le loup
La musique classique est au centre ! L’animatrice de l’asbl ArtsÉmoi 
éveille l’enfant musicalement autour d’un univers connu, le loup ! 
On [re]découvre les comptines d’antan, on apprend les comptines 
classiques de nos grands-parents. Au gré des pages du livre Le loup 
qui découvrait le pays des contes d’Orianne Lallemand et Éléonore 
Thuillier, le loup nous fait chanter, conter, bouger !
Activité gratuite pour les enfants de 3 à 5 ans par l’asbl ArtsÉmoi
Réservation et présence d’un parent obligatoires.

Je 05|11|2020 – 9 h à 17 h
Monstre, es-tu là ?
Une journée placée sous le signe 
des monstres avec de la cuisine, des 
lectures, bricolages et jeux de société. 
Pour les enfants de 5 à 10 ans
Prix : 10 euros | Réservation obligatoire

17|11|2020 au 28|11|2020
Exposition Le petit monde de Ramos
Cette exposition présente le travail de l’auteur en trois volets : Mario 
Ramos affichiste et sa passion pour la lecture et l’objet livre, le loup 
le plus fort, le plus beau et le plus malin et enfin le loup plus discret 
laissant la place à d’autres sujets : cochon, monstre, zèbre, etc.
Expo gratuite et tout public.

Ve 11|12|2020 – 19 h à 21 h
Chocolat à croquer
Venez découvrir des contes autour 
du chocolat, accompagnés d’un plaisir 
gourmand équitable. En partenariat 
avec Oxfam – Beauraing.
Activité gratuite | Réservation obli-
gatoire | Public ado-adulte

Me 16|12|2019 – 14 h à 17 h
Noël à la bibliothèque
14 h à 16 h lecture, bricolage pour les enfants de 5 à 8 ans – Réservation 
obligatoire
16 h à 17 h goûter et présence du Père Noël – tout public
Activité gratuite | Réservation obligatoire | En partenariat avec 
l’accueil extra-scolaire et Fedasil

Informations et réservations : 
Bibliothèque Communale de Beauraing
082 710 057
bibliothèque . beauraing @ gmai  l . com
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Rue de la Briquetterie 16A
5570 Beauraing
Tél. 082 74 41 17
Gsm 0476 24 28 08

losse
ConstructionC

ENTREPRISE GÉNÉRALE DE CONSTRUCTION

Rue des Vergers, 4 - 5573 Martouzin-Neuville
tél: 082 61 11 91 - gsm: 0474 96 02 61
mail: info@closse-construction.be

www.closse-construction.be

PRODUITS  RÉFRACTAIRES

Rue de Rochefort 233 - 5570 Beauraing
Tél. 082 71 14 44

SPRL

Electronique Automobile
Mécanique
Carrosserie Agréée

Tél 061/58 81 89
Rue des Eschamps 12

garagemarchal@hotmail.be
5575 VENCIMONT

OCCASIONS :
PEUGEOT EXPERT UTIL 02/2017 Dies.  103.000 km
FORD FIESTA 5P 03/2013 Dies.   78.500 km
MINI COOPER D B.Auto 09/2016 Dies.   85.000 km
CITROEN C3 5P 03/2018 Ess.   14.500 km

rue des Ardennes 321 – 5570 BEAURAING
Tél : 0032 (0)82/71.18.13 – Fax : 0032 (0)82/71.51.56

Email : info@voyages-toussaint.be
www.voyages-toussaint.be

T R A V E L

SPRL GEOFAMENNE

ROUSSEAU Damien & Jean

Géomètres-Experts

Mesurages, bornages, expertises, états des lieux,
nivellements, implantations, permis d’urbanisation, ...

GEO 04 / 0028 & 0029

Rue de la Genette, 32
5570 BEAURAING

E-mail: geometre@geofamenne.be

Tél 082.712454 GSM 0476.210764

Rue du Bois d’Uchy, 62
5573 MARTOUZIN



GIVET ET BEAURAING :  
UNE RELATION DE LONGUE DATE
Quand arrive la Révolution française, Givet est situé dans le Duché 
de Luxembourg comme beaucoup de villages de Beauraing. C’est 
ainsi que notre commerce transite principalement par cette ville 
importante qui nous offre des avantages plus importants et surtout 
plus rapprochés que Dinant. C’est le transport fluvial par la Meuse 
qui nous amène le charbon de terre, les ardoises mais aussi qui 
favorise notre commerce de bois et de pierres à chaux.
Une liaison postale par malle-poste effectue la liaison Paris – 
Charleville – Givet – Dinant -Namur et tout le pays. Il suffit de 
marcher un peu pour rejoindre le relais de Givet qui nous permet 
de correspondre avec le monde. De nos villages, des sentiers et des 
chemins prennent la direction de Givet.
En 1792 nous devenons Français, département Sambre-et-Meuse 
(n°97) alors que nos voisins font partie des Ardennes (n° 7). Le maire 
Delecolle ne nous laisse pas de bons souvenirs puisqu’il détruit et 
pille la plupart des châteaux de notre entité (Beauraing, Focant, 
Sevry, Javingue, … ). Il payera ses exploits de sa vie et les relations 
se rétabliront.
Vient Waterloo. Le maréchal Grouchy organise la retraite d’une 
partie des troupes françaises par Givet en passant par notre Petit 
Caporal. Légende sans doute, mais comme nous en avons très peu, 

autant la raconter. Il ne s’arrêta que très peu à Givet et laissa la place 
et le fort Charlemont sous le commandement du général Bourke. 
Celui-ci défendit si bien sa ville que les Alliés décidèrent de la laisser 
à la France. Une autre légende ? Après deux ans d’occupation russe, 
Givet chantait la Marseillaise.
Nous, nous devenons Hollandais. Désormais, une frontière s’élève 
entre nous. Les nouveaux moyens de communication (routes, poste) 
nous poussent vers Dinant, notre chef-lieu d’arrondissement.
Il faut attendre notre indépendance pour que Beauraing reprenne 
sa vie normale avec sa voisine. Celle-ci développe son industrie 
dans la vallée de la Houille et aussi en bord de Meuse. De nombreux 
emplois accueillent les Belges et resserrèrent encore un peu plus 
les liens entre les communautés. Certes, il y a les douanes, mais cela 
n’empêche pas une petite contrebande de s’organiser.
Les deux guerres rapprocheront encore nos deux pays qui souffriront 
ensemble et se souviendront toujours aussi ensemble. Actuellement, 
c’est dans les deux sens que l’on passe une frontière qui n’existe 
plus pour profiter des avantages que nous procurent chaque côté. 
Entre Givet et Beauraing, c’est une histoire d’amour et l’amour n’a 
pas de frontière.

Yvon Barbazon

HISTOIRE
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DÉMARCHAGE :  
ATTENTION AUX ABUS DE FAIBLESSE

Le démarchage ou « porte à porte » est cette 
technique commerciale qui consiste à aller 
solliciter une personne à son domicile afin de 
lui vendre un objet ou lui proposer un service.
Les démarcheurs se présentent chez vous 
en indiquant avoir repéré un problème ou un 
besoin : démousser le toit, jardiner, asphalter, 
ramoner …
Le démarchage est autorisé mais soumis à 
certaines conditions. Cependant, il arrive que des personnes mal 
intentionnées utilisent cette manière d’entrer en contact afin de 
vous escroquer ou commettre des vols.
Afin d’éviter ces mauvaises surprises, soyez attentifs !

Signes d’alerte
• Absence d’un numéro d’entreprise et d’un numéro de tva. Chaque 

société belge doit en avoir. Vous pouvez le 
demander au SPF économie et le vérifier 
sur Internet http : / / kbopub . economie.
fgov . be

• Le démarcheur vous fait part de la décou-
verte de situations alarmantes nécessitant 
une prise en charge rapide.

• L’absence de carte de marchand ambu-
lant. Plusieurs modèles existent, mais 
tous comprennent les informations 
suivantes : nom et prénom du porteur, 
numéro d’entreprise, code QR et durée 
de validité. Cette carte est délivrée par 
une des autorités suivantes : SPF écono-
mie avant 2015 et par une des 3 régions 
depuis 2015.

Les bons réflexes :
• Posez-vous des questions : ces travaux sont-ils nécessaires ? Quel 

est le prix du marché ?
• Ne laissez pas entrer chez vous un démarcheur non sollicité
• Evitez les paiements en liquide et préférez la voie électronique
• Ne vous laissez pas conduire auprès d’un organisme bancaire 

pour retirer de l’argent
• Exigez votre droit à une période de réflexion de 7 jours et de 

rétractation
• Demandez un devis détaillé
• Méfiez-vous d’un tarif trop avantageux

En plus de ces précieux conseils,  
si vous êtes confrontés à des agissements 
suspects :
• Contactez immédiatement la police via le 112 !
• Ne prenez aucune décision d’achat dans 

l’urgence
• Personne ne peut entrer chez vous sans votre 

autorisation !
• Vous pouvez signaler ces faits au SPF Economie 

via https ://pointdecontact.belgique.be ou via 
le numéro gratuit 0800/120.33

SOCIÉTÉ
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RUE DE ROCHEFORT 6
BEAURAING

082/71 22 67

Kinésithérapeute - Ostéopathe D.O.
Acupuncture

Thérapie par ondes de choc
Drainage lymphatique manuel

Kinésithérapie vestibulaire
Kinésithérapie sportive

Charlier Xavier 0479/31 52 21
Prise de rendez-vous online : osteo-beauraing.be

Rue de la Genette 74 - 5570 Beauraing
082/71 22 66

In�rmières indépendantes
Soins à domicile 7j/7 - Agréées toutes mutuelles

Pierard A.M. 0476/98 50 82
Ridelle Nathalie 0475/80 60 74
Damilot Sophie 0476/54 03 75

Degaudinne Amélie 0474/36 77 53

Rue de la Genette 72 - 5570 Beauraing
082/71 22 66

SPRL PIER ARD A.M.

Horaire d’ouverture 
du mardi au samedi de 10h à 18h

Egalement sur RDV 

Confiez-nous 
votre projet en 
toute sérénité !

Station, 38 - 5575 GEDINNE - 061/58.89.06
info@ardenne-electro.be

Suivez-nous sur Ardenne Electro - MobalpaGedinne
www.gedinne.mobalpa.be

Rue de Martouzin
BEAURAING

Rue Gilbert-Lepropre
RIENNE (GEDINNE)
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• Plaine de Jeux intérieure
600m2 de jeux séparés en différentes zones d’âges

• Pour les enfants de 0 à 12 ans
• Bar et petite restauration
• Formules anniversaires

Rue de Dinant, 348
0499 60 20 03

Ouvert : 
le mercredi de 13h à 18h
Le samedi et dimanche de 10h à 18h
Tous les jours pendant les vacances scolaires de 10h à 18h 

Entrée : 7€ de 3 à 12 ans - 3.50€ de 1 à 2 ans

Parce que chaque petit geste compte !
Votre magasin accepte vos sacs à vrac et boites

Beauraing

Grand choix de produits ethniques, Italiens,
large assortiment de produits

Spécialiste des produits locaux avec plus de

100 �oducteurs locaux 

STATION TOTAL BEAURAING
Car-wash

Rue de Dinant 126 - 5570 Beauraing

Tél. 082 71 11 67


